Studijni program B0721A210003 - Kvalita potravin a zpracovani zemédélskych produktt

(QUALIB)

Bakalarské prezenéni studium

Garant programu: doc. Ing. Pavel Kloucek, Ph.D.

1. rocnik
Pfedmét Kredity A LS
AAA11E |Bioklimatologie 3 1/1 zk
AWAO08Z | Informacni systémy FAPPZ 3 2/0z
ACA15E | Obecna a anorganicka chemie 5 2/2 zk
AKA43E | Uvod do potravinarstvi 3 2/0 zk
AAA23E | Zaklady agroekologie 3 1/1 zk
AEAQ9E | Zoologie 5 2/2 zk
Dle volby | Cizi jazyk 243 0/2z 0/2 zk
ABAQO9E | Botanika 5 2/2 zk
ACAO3E | Chemie organicka 5 2/2 zk
TAAO3E | PocCetni metody 5 2/2 zk
AEA11Z | Terénni cviceni 3 12tcz
ACA18E |Zaklady analytické chemie 5 2/2 zk
50
2. rocnik
Predmét Kredity A LS
ACAOS5E | Biochemie 5 2/2 zk
AMAO6E | Mikrobiologie 5 2/2 zk
AGAO1E | Obecna genetika 5 2/2 zk
AUA16Z | Ucebni praxe * 6 25dniz
ACA19E | Zaklady chemie a analyzy potravin 5 2/1,3 8s zk
ASA19E | Zaklady chovu hospodarskych zvirat 5 2/2 zk
AWA10Z | Bakalarska prace | 4 100 hodin z
AUA32Z | Praxe odborna 6 25dniz
AQA41E | Technologie zpracovani mléka 5 2/2 zk
AHAA44E | VyiZiva rostlin ve vztahu k potravinam 3 1/1 zk
AKA35E | VyZiva zvitat ve vztahu k potravinam 3 1/1 zk
ARA18E | Zaklady rostlinné produkce 5 2/2 zk
ADA33E | Zaklady technologie zpracovdni masa 5 2/1,7 4tc zk
62

* plnéni etap praxe v 1. - 3. semestru
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3. rocnik

Predmét Kredity S LS
AUAO07Z | Bakalarska praxe 4 5dniz
AQA4OE | Konzervovani a skladovani potravin 5 2/2 zk
EEAOL1E | Zaklady podnikové ekonomiky 5 2/2 zk
AZA16E | Zaklady technologie zpracovani ovoce a zeleniny 5 2/2 zk
AWAG67Z | Bakalarska prace Il 6+6 150 hodin z 150 hodin z
dle voly | /€ 3- rocniku je treba ziskat min. 20 kreditli ze min. 20 semestr dle volby pfedmétu
skupiny povinné volitelnych predmétu
AQA08Z | Odborna exkurze 2 ldenz
AQAO04Z | Pekarenstvi 2 0/1,5z
AQAO07Z | Technologie skrobarenstvi a cukrovarnictvi 1 0/1z
AQA43E Zéklady hodnoceni kvality potravin rostlinného 5 2/2 2k
plvodu
AQA45E iundamentals of Quality Control od Plant Products 5 2/2 2k
AQAGAE Z;éklady hodnoceni kvality potravin Zivo¢iSného 5 2/2 7k
plGvodu
AQA44E Fundamentals of Quality Control of Animal 5 2/2 2k
Products **
AMAI16E | Zaklady kvasnych technologii 2 1/1 zk
AQA42E | Zaklady technologie vyroby syri 3 1/1 zk
51 + PV min. 20 kreditt = 71 kreditd
celkem 163 + PV min. 20 kredit( = 183 kr.

* Pfedmét Fundamentals of Quality Control od Plant Products je ekvivalentni predmétu Zaklady hodnoceni kvality
potravin rostlinného pivodu, jednd se o anglicky vyucovany ekvivalent a student béhem svého studia absolvuje jen jednu
jazykovou mutaci tohoto pfedmétu. O vyménu poZddejte na studijnim oddéleni.

** predmet Fundamentals of Quality Control of Animal Products je ekvivalentni predmétu Zaklady hodnoceni kvality

potravin Zivoc¢isného piivodu, jednd se o anglicky vyuc¢ovany ekvivalent a student béhem svého studia absolvuje jen jednu
jazykovou mutaci tohoto pfedmétu.O vyménu poZddejte na studijnim oddéleni.

Seznam povinné volitelnych pfedméta 3. r. QUALIB

Predmét Kredity FA LS
AKA26E | VyZiva zvifat a nauka o krmivech 5 2/2 zk
AHA35E | Zaklady ekotoxikologie 5 2/2 zk
AKA25E | Ziviny a Zivinové potFeby ¢lovéka 5 2/2 zk
AKA24E | Potraviny, napoje a doplrky stravy 5 2/2 zk
ARA12E |Rostliny aromatické, kofeninové a IéCivé 5 2/2 zk

Student by mél béhem svého studia vyjet v rdmci programu Erasmus+ na sesterskou zahranici univerzitu na dobu jednoho
semestru. Studentovi, ktery ma schvaleny "Learning Agreement" (soupis predmétli na sesterské univerzité) garantem
svého studijniho programu, budou uznany vsechny ekvivalentni pfedméty na zahrani¢ni univerzité a nemusi tak tyto
predmeéty z vySe uvedeného studijniho planu absolvovat.
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Vysvétleni pouzitych zkratek:
z = ukonceni predmétu zapoctem
zk = ukonceni predmétu zdpoctem a zkouskou

2/2 = 2 hodiny vyuky predndsky tydné a 2 hodiny vyuky cviceni tydné

Cislo pted nasledujicimi zkratkami udavé pocdet hodin vyuky za semestr:

tc = terénni cviceni napf. 8tc = 8 hodin terénniho cvi¢eni za semestr

s = seminar

k = konzultace

ss = samostatné studium
e = exkurze

Predmeéty statni zavérecné zkousky
Studijni program B0721A210003 - Kvalita potravin a zpracovani zemédélskych produktd (QUALIB)
Bakalarské prezencni studium

Predmét SZZ (koridor)

Jednotlivé predméty koridoru

Produkce zemédélskych surovin

Vyziva rostlin ve vztahu k potravinam

VyZiva zvifat ve vztahu k potravindm

Zaklady rostlinné produkce

Zaklady chovu hospodarskych zvirat

Zaklady podnikové ekonomiky

Hodnoceni kvality zemédélskych produktd

Zaklady chemie a analyzy potravin

Analyza potravin

Biochemie

Mikrobiologie

Zaklady hodnoceni kvality potravin rostlinného
plvodu

Zaklady hodnoceni kvality potravin Zivoc¢isného
pGvodu

Potravinarské technologie a zpracovani
potravin

Technologie zpracovani mléka

Zaklady technologie vyroby syru

Zaklady technologie zpracovani ovoce a zeleniny

Pekarenstvi

Technologie Skrobarenstvi a cukrovarnictvi

Zaklady kvasnych technologii

Konzervovani a skladovani potravin

Obhajoba bakalarské prace
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