Tematické okruhy a doporucena literatura k ptijimacim zkouskam

Obor NUTRIM - Vyziva a potraviny
Tematické okruhy

e Zaklady anatomie a fyziologie ¢lovéka (traveni potravy, travici trakt, metabolismus)
e Zaiklady mikrobiologie (viry, baktérie, mikroskopické houby)
e Obecna a anorganicka chemie (periodicka tabulka, chemicka vazba)

e Biochemie (struktura a metabolismus proteint, lipidd, sacharidd, a nukleovych
kyselin, zakladni metabolické procesy Vv organismu)

e Organicka chemie (nazvoslovi, struktura zakladni reakce organickych slouc¢enin)
e Analytickd chemie (chemické vypocty, zdkladni analytické techniky)

e Zaklady chemie potravin (voda, bilkoviny, lipidy, sacharidy, vitaminy, mineralni
latky)

e Zaklady botaniky a zoologie (zemédé€lské plodiny, domestikovana a hospodaiska
zvitata)

e Zéklady produkce potravin zivocisného a rostlinného pivodu
e Zaklady vyzivy a dietetiky (ziviny a zivinové potieby ¢lovéka, racionalni vyziva)

e Potravinaiské zboziznalstvi
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