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Obor AMK - Kvalita a zpracování zemědělských produktů  

Tematické okruhy 

 Nákupní jakostní hodnocení rostlinných produktů 

 Metodika odběru vzorků rostlinného materiálu pro laboratorní rozbory 

 Obsahové složení rostlinných produktů ve vztahu k agroekologickým podmínkám pěstování 
plodin 

 Metodické postupy stanovení jakostních ukazatelů rostlinných produktů a způsoby vyhodnocení 
výsledků 

 Vliv kvalitativních vlastností rostlinných surovin na technologii zpracování a jakost výrobků 

 Základní schémata technologie výroby škrobu, cukru, rostlinného oleje, mouky a sladu 

 Složení mléka a jeho základní technologické ošetření 

 Požadavky na kvalitu syrového mléka 

 Základní schémata technologie výroby mléčných výrobků 

 Zdroje a možnosti získávání živočišných produktů 

 Způsoby zajištění údržnosti živočišných produktů a potravin 

 Metody uchování potravin 

 Faktory ovlivňující zdravotní nezávadnost potravin 

 Bezpečnost a kvalita potravin – vymezení pojmů 

 Příprava chemických roztoků, molární, hmotnostní procenta, ředění roztoků 

 Analytická chemie – titrační metody, výpočty z chemických rovnic 

 Základní metabolické procesy v živých organismech – syntéza a odbourávání živin 
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